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欧⾵カレー

⾃家製ブレンドのスパイスに上品な⾹りの紅茶を
アクセントとして効かせたオリジナル欧⾵カレー。

⽜フィレカツカレー

オリジナル欧⾵カレーに、柔らかな⽜フィレのカツレツ。

季節野菜とスーパーフードの
ヴィーガンサラダ

彩鮮やかな旬のお野菜に、栄養豊富な⾷⽤のお花、
ナッツやスーパーフードをあしらった贅沢なサラダプレート。
スープ、グルテンフリーのパンをセット。

アップステアーズランチ
厳選⾷材を使った季節のプチプレートが7種に、選べるメインがセットになったおすすめの贅沢な
ランチセット。内容はスタッフまでお尋ねください。
※写真はイメージです。プチプレートの内容は季節により変わります。
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欧⾵カレー 2,178

⽜フィレカツカレー 2,904

季節野菜とスーパーフードのガーデンサラダ
+⾃家製カンパーニュ 2,904

特選和⽜のチーズバーガー
+フライドポテトor 野菜の⼀品 3,388

⽜フィレステーキ&フリット
+野菜の⼀品&クロワッサン 3,993

⾃家製ブレンドのスパイスに上品な⾹りの紅茶を
アクセントとして効かせたオリジナル欧⾵カレー。

柔らかな⽜フィレの⾹ばしいカツと
オリジナル欧⾵カレー。

⾊鮮やかな旬のお野菜に栄養豊富な⾷⽤のお花、
ナッツやスーパーフードをあしらった贅沢な
サラダプレート。シェフこだわりの⾃家製カンパーニュと
ご⼀緒に。

贅沢な和⽜パテと“チーズの王様”ブリー・ド・モーの
絶品チーズバーガー。こだわりバンズが滴る⾁汁と旨味を
受け⽌めます。

柔らかなブラックアンガス⽜のステーキに
インカのめざめを使⽤した⾃家製フリットの
セットランチ。特製ハーブバターと⾚ワインソースと共に。

特定原材料等 : ⼩⻨・乳

特定原材料等 : ⼩⻨・乳・卵

特定原材料等 : ⼩⻨・乳・卵

特定原材料等 : ⼩⻨・乳・卵

特定原材料等 : ⼩⻨・乳・卵

UPSTAIRZ Lunch Course
9,680

※ランチコースは前⽇までの予約制です。⾷材の⼊荷状況により、当⽇のご⽤意が出来ない場合がございます。

アミューズ、前菜、⿂料理、⾁料理、〆の⼀品、お⼝直し、
シグネーチャーデザートプレートまでついたおすすめのコースです。
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European curry

Beef fillet cutlet curry

Vegan salad
with seasonal vegetables and superfood

UPSTAIRZ Lunch 2,904

2,178

3,388

2,420

A luxurious lunch set with 7 types of seasonal petite plates made with carefully selected 
ingredients and a choice of main dishes. Please ask the staff for details.
※The photograph is an image. The contents of the petit plate change depending on the season.

Soft beef fillet cutlet in original European-style curry.

Please inform our staff of  any allergies.
Menu is subject to change.

All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and consumption tax

Tea with an elegant aroma and homemade blend of spices 
Original European-style curry with an accent.

Colorful seasonal vegetables, nutritious edible flowers,
Luxurious salad plate with nuts and superfoods. 
Set with soup and gluten-free bread.
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贅沢な和⽜パテと“チーズの王様”ブリー・ド・モーの
絶品チーズバーガー。こだわりバンズが滴る⾁汁と旨味を
受け⽌めます。

柔らかなブラックアンガス⽜のステーキに
インカのめざめを使⽤した⾃家製フリットの
セットランチ。特製ハーブバターと⾚ワインソースと共に。
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※ランチコースは前⽇までの予約制です。⾷材の⼊荷状況により、当⽇のご⽤意が出来ない場合がございます。

アミューズ、前菜、⿂料理、⾁料理、〆の⼀品、お⼝直し、
シグネーチャーデザートプレートまでついたおすすめのコースです。
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Please inform our staff of any allergies.
Menu is subject to change.
All prices are in Japanese Yen, inclusive of 10% service charge and 
consumption tax.


